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Cléssicos contempordneos

0 chefitaliano Gilberto Brambini estreia hoje umaselecio de pratos
contemperéneos. S8 gratas novidades (que @ proved}, comeo ravidli
demorango commorzarela de bifala emolho de fava (RS 34) e
tortelli de berinela comaqueijo decabrae abdbora trufada { RE 38).
Aldmde ravioll de comdeiro em redugdo de galinha-d'angoia (RS 44),
= > Gibo Brambini: Rua Prudents de Mosais 1.387, |panema —

2511-3800, Seg a qui, das 18h até o ditima cliente; sex a dom, do
meio-dia até o Gltimo cliente, C.C.: Todos,
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Fartura em pequenas doses

O restaurante Mensateria, na Barra, nacontramaodas porgbes fartas
da coainhia luga, langou um menu i de miniporgbes de pratos tipicos
da Terrinha, coma polvoaovinagrete com toradas{RE 16,900e
bacalhau com natas & batata patha (R$ 16,70).

> > Mensateria: Av, das Américas 1.155-B, Barm — 2486-2020
Seg a gua, do meio-dia s 21h; qui a sdb, do meio-dia & 1h; dom,
do meio-dia &s 21h. C.C.: Todos.

>> Quente! Quente! Quente! <<

De mudanga: Puxado na fruta:
Lembra o Caté As barcas com Depois de Humaita
D'Hotel, no témeo do - combinados do £ Lebion, o tex-mex
Marina All Suites? Opium, asidtico de Rota 66 abre, no

‘Los hermanos™:

Virou Bar do Lado e  Ipanema, traz dia 30, uma filial
tem na menu de lAminas de magds  em Ipanema. Serd
Felipe Bronze bm verde e vermelha  a maior delas, na
fordue de came que  no lugar das Farme de Amoeda,
j& vem prontinho, $6  tradicionais fatias A principal atragio?
nos cabe escolher 08 de pepino entre 05 Pratos mexcanos
molhos, peixes. Boa! legitirmos, LIka!
(L.F)
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Os ‘bonitons’ da culinaria
espanhola dao olé por aqui
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Luciana Frbes

efe. Os chels catalies Sergio
e Javier Torres g0 chamados
de “os gémeos de ourd” em
Barcelona. Em Sao Paulo,
também. Pelo que vi, comi e
curti, aqui nao sera diferente.
A dupla de bomitdns (sao lin-
dos!), que acaba de abrir a fi-
lial carioca do ene (o som do
N em espanhol, letra que tem
a sonoridade mais forte do
idioma), faz comida espa-
nhola clissica com roupa-
gem modema parm muitos ta-
Iheres. Fois bem, o que en e
uma amiga provamos no ene,
nao saboreai sequer pareci-
do na Espanha.

Até resisti & chegada do res-
taurante quando soube do CEP
Pensei logo: “outra casa que
vem de Sampa e ema no pon-
10", Sao0 Conmdo? Dependén-
cias de um hotel? Coisa de
paulista e de espanhol juntos.
N0, 6550 NA0 € 7 NOSSA Praia,

E eis ai 0 ponte: o ene & o
restaurante mais perto da
praia com que o Rio conta ho-
je. Fica num trecho de ma es-
treita e pouco movimentada &
noite. Com iss0, a praia esta lo-
g0 ali. Além disso, 0 espago é
bonilo, tem décor tnico (tons
dramdticos e iluminacao céni-
ca), cozinha aparente (linda),
comida excepcional e pregos
que dao um olé. O gran menu
do chel, sequéncia de oito pra-
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1o, custa B$ 140 (o com qua-
tro pratos e uma sobremesa saj
por R$ 90, Sem vinhos, o que,
convenhamas, & imperdodvel:
o efie tem uma bela adega far-
Ia em rotlos espanhdis baca-
nas, E um sommelier hablan-
do espartol a postos.

Depois da entradinha que
nos ez gemer — duas torres
de batata recheadas de motho
picante, as patatas bravas —
veio o coca de pan, o tadicio-
nal pao crocante (um e 55)
com tomale, azeite e sal. E pi-
mentoes de Navarra ligeira-
mente deflumados e rechea-
dos de bacalhau. E, assim, par
timos pam os pralos calfentes.

O ravidli chegou redondi-
nho, no fundo de um peque-
no bowd: massa de castanha

Divulgagao
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portuguesa, loie gras e azeito-
nas pretas. As vieiras ganha-
ram uma emulsao de salsi-
nha (perejil em catalao), e o
cordeiro, com molho reduzi-
do a ponto de ficar melado,
uma fantdstica galette de ba-
tatas assadas e crocantes, De
POSIes, CIavamos no crema
catalana, claro,

O que dizer de uma noita-
da dessas? Que Sergio e Ja-
vier Tormes sao "os gemeos de
ouro”. Pronto, eu ja aderi,
Agora € Com voceés. m

= ghe: Hotel Intercontinemal.
Ay Prefesto Mendes de Momes
222, Sao Conrado — 3322-6561.
Ter a qus, das 1%h & meia-noste;
5ex & 54, 00 meio-dia & Mea 43
16h & das 19h & 1h; dom, do
meic-dia & meia s 16h & das 19h
& meia-naite, C.C.: Todos.

NA INTERNET
Leta mais no blog da critica

e gastronomia do GLOBO
oglobo.com be/blogs Muclana

17/07/2009 10:49



